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CFine cuisine frangaise et vietnamienne

Menii de | ux - Golfe du T onkin et Cochinchine
mit Weinbegleitung

Mcn‘d KomPlct’c -
% Menti * -
73 Mcnﬁ + -

Banh Beéo ki€u Nam bo
diinne Klebreis:]—aler nach Coclﬂnclﬂne Art +*

deskokock

“Bﬂn Ca ~Ton|<in" Kcisnudclsuppc
nach Nordvictnamesiche Art *

*kkk
CaVuwoc Mc”«:ng delta Art
LOUP de merin Sa]zkruste mit Rcispapier & frischen Krautern am | isch gcro”t

*xkk
Cé omdwa & Hco quay
geschmor’cc | otte/ lackiertes |berico Schwein/ SUBkarto{:Fen + *

®o% %k ok
T hit Nai rim qua sdu
gewﬂr}celtes Reh—Oberscha]e mit Ga]anga]wurzel und
TroPica Frucht (Dracontomelon) in Tontopmc +*
®o% %k ok
Pia T rang miéng / assiette a dessert
]ngwer—Far}Cait/ Mousse von Matcha T eeund Mango+*

sksksksk
Traxanh , T hai Nguyen® mit che lam

griiner T ee serviert mit Klebreis flan
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GFine cuisine francaise et vietnamienne

K alte und warme \orspeisen

i1 5ajadc ,,du Chc:]c "
aus Frischergrijner Fapaga, K arotten, SOjasProssen, K rabben, Fulpo und |ndo-

K rsutern in hausgemachter SiiBsauersobe 14,90€

17 IndoChine hors- d’ceuvre fur 2 Personen
Salat von griiner Fapaga mit FU!PO, mariniertem | _achs mit ]ngwer/ﬁcsam, T hunfisch
mit WeiBPuder vom Klebereis, gebackene (Garnelen in Tempura und

Froschschenkclspieﬁ im Wllcl Betelblatt

;

Warme \/orspciscn

12 Cochichine Frﬁhlingsro”cn »Nem 5afgc‘)n“(Warm)

in knusprigcm RcisPaPier serviert mit hausgemachter |ndo-Tischsauce, dazu
Blattsalat und Minze (warm) 11,90€
14 Fischcrcmcsuppc a la maison

(Creme SUPPCECH aus hellem [Fisch mit Safran & Fernod verfeinert, serviert mit
Rouille und K noblauchbrot 14,90€
16 Froschschenkel nach JndoChine Art

gebratene Froschschenkel im \Wild Bete]b]att gero”t, SUPPCHC” von
Frosc%sc%enkcln mit Finot Blanc und Froschschenkel in hausgemachtem Sateé aus
Chi]FGamelenPaste 17,90€
18 Kleine Fh()’ bo Sz‘aigc‘)n "Pot au feu nach Sz‘aigc‘m Art®

Reisbandnudeln mit hauch diinnen Scheiben vom (_harolais Rind und Sojakeimen
mit heiBer Prithe chrgossen und dazu frischen |ndo(Chine K rsutern 11,90€

Vegetarisch

21 Pho C[’)ag xao® chctaricn"

Gebratene Keisbandnuc{eln mit To{:u und Wok (Gemiise in leichter Pikanter
50jasauce und Sesambl dazu | rdniisse und Réstzwiebeln 17,90€




CFine cuisine francaise et vietmamienne
Fisch-(Gerichte

26 ,,E_c]chcischpwcannc a la |ndochine “ (Sehr scharf)
Strehcen von E_c]ehcisclﬁen, 5camPi und Jakobsmuscheln mit Woi«GemUse, Currg,
Zitronengras und Limcttenblét’cem an Kokosmilchsoﬁe, serviert mit Duft Reis

28,90€

28 (Cakho t6 nach Cochichine Art

Karame”isier’cc Lotte~Mcdai”ons & Kiesen Garnelen in Tonto[m[, serviert mit
Wuri_e]gemijse/einge]cgte Salatgurken mit Sesam/Reistimbale 34,90€

29 Wolfbarschfilet & Scampi nach Lgonais stglc"

Wolfbarschfilet auf der [Haut krossgcbraten, serviert mit AP{:eln, / wiebeln, /itrone-
Kapermbut’cer, B]at’cspinat, und Riesen Garnelcn, dazu Fommcs Mousseline von
SUBkar‘cogcln %2,90€

o Aufgrund derfrische des Fisches, behalten wir uns tagliche Andcrung vor*

]:lcischgcrichtc

30 Uc Vit ndu s0t me kiéu Phap (Fikant)
Barbarie Entenbrus’c auf Wok (Gemiise mit Tamarindcrsauce, serviert mit Duft
Reis, Réstzwiebeln und gerosteten I~ rdniipchen 28,90€

53 Thitbo than chuét kiéu Pong Dll’O’ng quan
Medaillon vom Angus Rind mit gebac‘(ener K albsbries in KeianockenJ / wiebel-
Feigcnkomcit auf Portweinsauce, serviert mit Pate a choux mit feinen Kagout von

Fi]ctspitzen geﬁj”t, Rinclerspieﬁ in Wildbetelb]att, dazu gegri”ter Aubcrgime und

E

tournierten (Garten-(Gemiise und Fommes Mousseline

34 T hit Nai ndu kiéu |ndochine
Gew[lmcelte & marinierte [Jirschoberschale mit Tropica Mrucht (Dracontomelon)und

Galgantwijzel in Tontop)c, serviert mit Wurzclgcmijse, gekochtem Reis und Sesam~
Gurken 34 90€



Dessert
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GFine cuisine francaise et vietnamienne

Dreierei Creme Prilée
mit Ragout von Himbeere, Bime und Mango
mit braunem /ucker karamellisiert

10,90€

Kem Comala|ndochine
(Gebackene [ iscreme aus griinen Klebreisflocken
auf marinierte Ananas

10,90€

Profiteroles a la Maison
drei kleine Winc“aeutel mit Walnusseis gelc[j”t,
dazu [ jerikor und Sahne;
10,90€

]ngwcr -Parfait ,,]ndo—-stylc“
auf Mango Salat und fruchtculi
10,90€

Dessertteller nach Art des Hauses

lassen sie sich iiberraschen

2% 90€ fiir 2 Pers.



